
Dortmund · Düsseldorf · Osnabrück

Erfrischende Vielfalt für Ihre Gastronomie! getraenke-weidlich.de

Original-Zitat von Mauro Schiavon, seit 30 Jahren über-
zeugt von Prosecco und Wein aus dem Fass aus Italien

» Der Perlwein aus dem Fass begeistert auf allen Ebenen,  
denn: Für stark frequentierte Lokale ist dies die perfekte  
Wahl. Sie steigern Ihren Umsatz um bis zu 30 %, indem  
Sie die Ausschankgeschwindigkeit an der Theke deutlich  
erhöhen. Sobald Sie die Vorteile des Fassausschanks  
kennengelernt haben, werden weder Sie noch Ihr Team  
jemals wieder zur Flasche greifen wollen!«

PROSECCO VOM FASS
SERENA GLERA FRIZZANTE  
TREVENEZIE I.G.T. 
ART.NR. 35008 / 25 LITER

• Natürlicher weißer Perlwein 

• Ideal als Füller für Spritzgetränke

• Frischer, fruchtiger Geschmack  
 von guter Intensität

• Angenehm und harmonisch im Abgang

• Serviervorschlag: Geeignet als Aperitif,  
 zu Vorspeisen, Geflügel und Fisch
 
Nettopreis: 103,60€, Liter 4,14€; 0,75l = 3,11€

Zum Vergleich 
Prosecco aus 
der Flasche.  
 
Artikel-Nr.: 
22852

Nettopreis:
4,53 € / 0,75 l
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Erfrischende Vielfalt für Ihre Gastronomie! getraenke-weidlich.de

VORTEILE UND TECHNIK
VORTEILE AN PROSECCO 
VOM FASS
• Höhere Geschwindigkeit bei der Zubereitung  
 von Spritzgetränken

• Handlingsvorteil: Zapfen wie Bier 

• Abfüllung unter Stickstoff; keine Oxidation,  
 längere Haltbarkeit – drei Monate Frischegarantie  
 nach Anstich

• Platzsparende Lagerung

• Mehrweg – keine Altglas-Entsorgung

• Einfaches Handling –  
 keine lästige Kartonschlepperei

TECHNIK
• Perlwein: Fördermittel Mischgas  
 oder Kohlensäure; Perlwein Druck bis 2,5 bar

• KEG-Fass: 25 Liter aus reinem Edelstahl

• KEG-Verschluss: Korbfitting (Typ-S)

• Edelstahlhahn, Kunststoffleitung 

• Reinigung: mit Reinigungsmittel auf Basis von   
 Natronlauge nach je 4-5 ausgeschenkten Fässern  
 bzw. einmal im Monat
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Erfrischende Vielfalt für Ihre Gastronomie! getraenke-weidlich.de

Original-Zitat von Mauro Schiavon, seit 30 Jahren über-
zeugt von Prosecco und Wein aus dem Fass aus Italien

» Stillwein aus dem Fass überzeugt auf ganzer Linie, denn: 
Für den Hauswein ist eine erstklassige Qualität entschei-
dend – vom ersten bis zum letzten Glas. Mit dem Fasswein 
haben Sie stets die perfekte Temperatur und vermeiden 
Reklamationen aufgrund von Temperaturschwankungen.«

WEIN VOM FASS
SERENA CHARDONNAY 
11,5% VOL. 
ART.NR. 717504 / 25 LITER

• Weißwein

• Serviervorschlag: 9 Grad kühl und  
 ideal zu Spargel- oder Fischgerichten

Nettopreis: 91,49€, Liter 3,66 €

SERENA CABERNET  
11,5% VOL.
ART.NR. 11071 / 25 LITER

• Rotwein

• Trockener, angenehm säure- und  
 tanninhaltiger Geschmack 

• Intensiv weinig und kräuterig

• Serviervorschlag: zu Hauptgerichten  
 und Braten
 
Nettopreis: 95,19€, Liter 3,81 €
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Erfrischende Vielfalt für Ihre Gastronomie! getraenke-weidlich.de

VORTEILE UND TECHNIK
VORTEILE AN FASSWEINEN
• Handlingsvorteil: Zapfen wie Bier  

• Abfüllung unter Stickstoff; keine Oxidation,  
 längere Haltbarkeit – Drei Monate Frischegarantie  
 nach Anstich

• Platzsparende Lagerung

• Mehrweg – keine Altglas-Entsorgung

• Einfaches Handling –  
 keine lästige Kartonschlepperei

TECHNIK
• Stillwein: Fördermittel Stickstoff oder Mischgas

• KEG-Fass: 25 Liter aus reinem Edelstahl

• KEG-Verschluss: Korbfitting (Typ-S)
 Edelstahlhahn

• Kunststoffleitung 

• Reinigung: mit Reinigungsmittel auf Basis von   
 Natronlauge nach je 4-5 ausgeschenkten Fässern  
 bzw. einmal im Monat


